www.mamoioada.org

FASI LAVORAZIONE DEI DOLCI TIPICI

A cura del laboratorio artigianale dolci tipici e pasticceria “Cardenia”

Foto: Paola Deiana, Agostina Cardenia

Sos Amarettos
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Sas Caschettas




Su Coccone hin mele

Sas orulettas




Su popassinu nigheddu

Esposizione in occasione de Sas Tappas in Mamujada 2006



